Jedalny listok
Party Hala

Harmonia
na rok 2025

Pozor Akcia!

v terminoch 1.1.2025 az 30.4.2025
ZLAVA 22% na vSetky typy oslav!
SVADBY 80 €/ osoba - konec¢na cena

Menu na svadobné hostiny,
sukromné a firemné akcie

V ponuke mame 2 svadobné, slavnostné baliky.
Tieto dve ponuky zahfnaju: pripitok, predjedlo,
polievku, hlavné jedlo a druhy chod, ktory podavame
vo vecernych hodinach formou svédskych stolov.
Tieto Svédske stoly pozostavaju z ponuky studeného
a teplého bufetu.



Slavnostné menu ¢.1 56 € / osoba

Aperitiv - pripitok

Prosecco s jahodou (0,101)
Hubert Brut - Hubert De Luxe (0,10 1)

Cinzano s citronom (0,10 I)

Polievka

Slepacia polievka s domacimi rezancami
Hovadzi vyvar s pecenovymi haluskami a zeleninou

Hraskové kapucino s krutonikmi
z bieleho peciva

Lahka zeleninova polievka s parmezanom



Predjedlo

Kuracia pastéta s brusnicami podavana
s malym toastom

Caprese salat so cherry paradajkami a bazalkou

Talianska sSunka so zltym melénom a medovo
balzamikovym desingom

Sunkovo syrové variacie, vyber 4 druhov syra,
kralovska Sunka a prosciutto

Antipasti, (grilovany baklazan, cherry paradajky,
mlada cukina, masita paprika, mozzarella, pecorino, olivy)

Zaudena sunka od kosti s ¢erstvym chrenom
a petrzlenovym olejom a bagetkou

Bufallo mozzarella s rukolovym Salatom
a piniovymi orieSkami, dip z olivového oleja
a Cerstvého citrénu, banketové pecivo



Hlavné jedlo

Bravcova panenka/ kuracie prsia s dubakovou omackou,
s gratinovanymi zemiakmi a kuc¢eravym salatom

Kuracia rolka
plnena Sunkou a susenou slivkou s omackou
na prirodno a gazdovské zemiaky

Bravcova panenka s Demi Glace, zemiaky s bryndzou
a slaninkou

Kuracie prsia s glazovanou Sparglou na smotanovej omacke
a zemiakovym muffin kolacikom

Grilovany losos s citrénovou omackou
a zemiakovo hraskové pyré

Morcacie plnené slaninkou s jemnou pivovou omackou
a zemiaky pecené v Supke

Zubac posirovany vo vine s omackou z Cierneho cesnaku

Hovadzie licka v zeleninovom demi glace
a pecené zemiaky s maslom

Zapekané kuracie kukuri¢né prsia s baby Spenatom,
suSenou paradajkou a mozzarelou



Druha vecera formou bufetu
podavana okolo 22 hod

Studeny bufet zo 4 druhov jedal
podla Vasho vyberu

Rolada z bravcovej panenky
Syrova rolada
Galatina z kurata

Salamova misa
(vyber zo styroch druhv suchych saldm)

Lah6dkova misa
(variacie syrov pecorino, parmezan, niva, parmskej sunky,
vlasskych orechov a Zltého meldna)

Vyber slovenskych syrov
(hermelin, emental, parenica, niva, korbaciky
s vlasskymi orechami a hroznom)

Ovocné a zeleninové kreacie
(filetovana zmes ovocia, zeleninova vyzdoba)



Teply bufet vyber zo 6 druhov jedal podla Vasho
vyberu, pri dodrzani poctu hosti v prvom chode.
Pri objednavke vacsieho poctu jedal je doplatok

24 € / osoba za studeny + teply bufet

Kuracie vyprazané minirezne
BravCové vyprazané minirezne
Pecené bravcové rebierka s barbeque omackou a medom
Bavorské bravcové koleno
Dusené bravcové pliecko s Cili a ¢erstvymi bylinkami
Svieckova na smotane, knedla
Telacie ragu
Peceny filet zo pstruha na masle
Kuracie stehienka pec¢ené s medom a bylinkami
Pecené kuracie stehna
Kuracie soté na zelenine
Kuraci Gordon blue
Zabijackové speciality
Kapustnica
Bryndzové pirohy s kyslou smotanou

Vieme Vam urobit bezlepkové, bezlaktozové jedla
podla Vasho vyberu



4 druhy priloh podla Vasho vyberu

Grilovana zelenina
Varené zemiaky
Opekané zemiaky
Hranolky
Dusena ryza,
Zemiakovy Salat
Majonézovy Salat
Grécky salat
Anglicka zelenina
Salat trhany listovy s mozzarellou a cherry paradajkami

ZmiesSany listovy Salat s paradajkou,
uhorkou a cibulkou

Cestovinovy Salat so zeleninou
Domaca parena knedla

Sada priloh:
(horcica, chren, kecup, kyslé uhorky, baranie rohy,
feferonky, dubakova omacka,
pikantna paradajkova omacka, pecivo, chlieb)



Slavnostné menu ¢.2 62 € / osoba

Aperitiv - pripitok

Prosecco s jahodou (0,101)
Hubert De Luxe (0,10)
Suché Martini (0,101)
Martini Dry, Rosso Bianco s olivou (0,10 I)

Campari s pomarancovym dzusom (0,10 I)

Polievka

Slepacia polievka s domacimi rezancami
a julianne zeleninou

Hovadzi vyvar s pecennovymi haluskami
a zeleninou

Bazanti vyvar s pec¢enovymi haluskami

Paradajkovy krém s parmezanom
a bazalkovym pestom



Predjedlo

Kacacia pastéta s brusnicami
podavana s bielou bagetkou

Divinova pastéta s figovou redukciou
a s opecenym toastom

Grilovany baklazan
na pecenych slaninovych cipsoch

Talianska Sunka so Zltym melénom
a medovo balzamikovym dressingom

Krevetky na olivovom oleji
a cesnaku so cherry paradajkami

Tatardk z lososa s pomaranc¢om a kralovské kapary

Udeny losos s citrénovym dipom,
bagetkou a cherry paradajky

Mozzarela s rukolovym Salatom a pistaciovymi orieSkami,
dip s olivového oleja a citrona, banketové pecivo

Telacie carpaccio s caparovou majonézou
a Cerstvym parmezanom, banketovové pecivo



Hlavné jedlo

Grilovana panenka/kuracie prsia na hubach podavana
s opekanymi zemiacikmi a rukolou

Jelenie ragu na cervenom vine s brusnicami a rozmarine
podavané so zemlovo slaninkovym knedlikom

Hovadzie platky na grilovanej Spargli
a zemiakovych chipsoch

Grilovany losos s citronovou omackou
a zemiakovo hraskovym pyré

Morcacie plnené slaninkou s jemnou pivovou omackou
a zemiaky pecené v Supke

Zapekané kuracie kukuri¢né prsia s baby Spenatom,
suSenou paradajkou, mozzarelou a pecené zemiaky
so slaninkou a cibulkou

Plneny kuraci steak suSenou rajc¢inou obaleny v slaninke,
zemiakovy kolacik s demi glace omackou

Medailédnky z hovadzej svieckovej zapecené s bazalkovym
pestom, cherry paradajkami a parmezanom s opekanymi
zemiacCikmi

Kacacie prsia s ribezlovou omackou podavané
s pecenym zemiakom na rozmarine

Wellington z hovadzej svieckovice podavany na jemnom
zemiakovom pyré a grilovanej baby zelenine



Druha vecera formou bufetu
podavana okolo 22 hod

Studeny bufet zo 4 druhov jedal
podla Vasho vyberu

Rolada z bravcovej panenky
Syrova rolada
Galatina z kurata
Saldmova misa - vyber zo Styroch druhov suchych salam

Lah6dkova misa - variacie syrov pecorino, parmezan, niva,
parmskej Sunky, vlasskych orechov a zltého meldna

Vyber slovenskych syrov - hermelin, emental, parenica, niva,
korbaciky s vlasskymi orechmi a hroznom

Ovocné kreacie - filetovana zmes ovocia,
zeleninova vyzdoba, pecivo



Teply bufet vyber zo 6 druhov jedal podla Vasho
vyberu, pri dodrzani poc¢tu hosti v prvom chode.
Pri objednavke vacsieho poctu jedal je doplatok

25 € / osoba za studeny + teply bufet

Bravcovy Gordon blue
Grilovana bravcova panenka
Grilovany kuraci stehenny platok
Kuracie vyprazané mini rezne
BravCové vyprazané mini rezne
Pecené bravcové rebierka s barbeque omackou a medom
Bavorské bravcové koleno
Kacacie stehna
Hovadzie pikantné azu
Svieckova na smotane, knedla
Kuracie stehienka pec¢ené s medom a bylinkami
Telacie ragu
Spiz z kuracieho stehna a susenych sliviek
Madarsky gulas, knedla

Grilovany losos

Kapustnica

Vieme Vam urobit bezlepkové, bezlaktozové jedla
podla Vasho vyberu



4 druhy priloh podla Vasho vyberu

Grilovana zelenina
Varené zemiaky
Opekané zemiaky
Hranolky
Dusena ryza,
Zemiakovy Salat
Majonézovy Salat
Grécky salat
Anglicka zelenina
Salat trhany listovy s mozzarellou a cherry paradajkami

ZmiesSany listovy Salat s paradajkou,
uhorkou a cibulkou

Cestovinovy Salat so zeleninou
Domaca parena knedla
Dusena c¢ervena kapusta

Sada priloh:
(horcica, chren, kecup, kyslé uhorky, baranie rohy,
feferonky, dubakova omacka,
pikantna paradajkova omacka, pecivo, chlieb)



